
NOME:                                                           DATA RITIRO E RECAPITO

RECAPITO

FINGER FOOD/MONOPORZIONE € PRIMI PIATTI DA FORNO €

Coscette di Quaglia impanate pz 3,50
Girandole di pasta fresca con speck e crema di 
parmigiano pz 4,00

Bigné salato con crema di zola e noci/ con crema 
parmigiano e carciofi/ mousse di tonno pz 3,50 Crespelle alla Valdosatana con prosciutto e fontina pz 6,00

Polpettine panate di melanzane e provola pz 1,50 Crespelle con salmone e ricotta pz 7,00

Conchiglie di baccalà mantecato gratinate pz 8,00 Crespelle ai funghi porcini pz 8,00
Tartine di mare assortite in bellavista (gamberetti, salmone, 
tonno, uova di pesce) pz 3,00 Lasagna al ragù di Chianina kg 32,00

Conchiglia di capesanta con baccalà mantecato gratinato pz 10,00 Parmigiana di melanzane kg 26,00

Cockatail di gamberi a bicchiere pz 3,00
SECONDI PIATTI PRONTI COTTI O DA 

CUOCERE

Spumoncini mignon di Salmone c.100gr pz 8,00 Fesa di tacchino farcito con prosciutto e spinaci kg 55,00

Delizia di carciofi in bellavista c.150gr pz 7,00 Guancia di manzo brasata al vino rosso (c.200gr) kg 80,00

ANTIPASTI Faraona farcita con funghi porcini kg 63,00

Gamberi in salsa cocktail kg 55,00 Vitello Tonnato kg 55,00
Insalata imperiale di mare con gamberoni, scampi, polpo, 
totano,patate, sedano, peperoni, pomodori kg 65,00 Cotechino (da cuocere) kg 26,00

Strudel salato con prosciutto, spinaci, formaggio kg 40,00
Filetto di salmone in crosta di patate e pistacchio 
(c.230gr) kg 80,00

Torta di zola e mascarpone guarnita di frutta secca e fresca kg 65,00 Insalata di polpo, patate e olive taggiasche kg 50,00

Paté alla milanese di fegato di vitello medaglione (circa 
60gr) pz 6,00 CONTORNI PRONTI

Paté alla milanese di fegato di vitello lingotto o trancio kg 75,00 Sformatino di polenta con cuore di fontina pz 4,50

Salmone scozzese affumicato etto 16,00 Fughi porcini trifolati kg 68,00
Panettone gastronomico di mare (salmone, tonno, lompo, 
insalata russa) - (circa 600gr) kg 70,00 Carciofi con gambo alle erbe kg 58,00
Panettone gastronomico di terra (culatello al tartufo, brie, 
mortadella e patè olive, salame e fontina, insalata russa, 
paté milanese)  (circa 600gr) kg 60,00

Patate arrosto al rosmarino
kg 18,00

Tagliere di salumi e/o formaggi (c.100-130gr a porz) pz 12,00 Scarola scottata con olive, capperi e pinoli kg 30,00

Torta salata ricotta e spinaci kg 36,00 Mostarda Cremonese kg 29,00

Torta salata di scarola, acciughe e olive kg 38,00 Insalata russa (opzione con tonno) kg 30,00

Torta salata friarielli e salsiccia kg 38,00 DESSERT

LE PASTE FRESCE DA CUOCERE Crema di mascarpone (ideale per panettone) kg 50,00

Ravioli del plin (al brasato) kg 34,00 Tiramisu' kg 45,00

Delizie ricotta e spinaci kg 34,00 Panettone classico 750gr kg 40,00

Cappelletti al crudo kg 34,00 Strudel di mele con cannella kg 45,00

Brodo di carne da 500ml pz 8,50
Torta Caprese fondente al cioccolato e mandorle 
(senza glutine) kg 45,00
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